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Sastavdalas

BUMBIERU -
30% 70%

MELLENU 0
SULA Pe

Izvélas nepargatavojusos bumbierus ar augstu skistoSo cukuru saturu (12.4 -
14.7 °Brix).

Auglus nomazga, notecina, ievieto saldétava -18 °C temperatura, uzglaba maisos.
Uzglabasanas termins - lidz vienam gadam.

Sulai var izmantot gan meza mellenes, gan krimmellenes.

Ogas kastés sasalde, uzglaba maisos -18 °C temperatura. Uzglabasanas termins -
[idz vienam gadam.

Pirms sulas spieSanas bumbierus, avenes un mellenes atkausé (vidgji 18 - 24
stundas).

Atkausetos bumbierus un mellenes liek spiedné, izspiez sulu.

Sastavdalas sajauc atbilstosi receptirai, pasterize (86 +1 °C), pilda pudeles.

e  Sulas pagatavo$anai piemérotakas bumbieru $kirnes:

@ '‘BELORUSSKAJA POZDNAJA; 'MRAMORNAJA; 'KURZEMES
- SVIESTA’; 'MLIJEVSKAJA RANNAJA'.

Informaciju sagatavoja: Darzkopibas institts, Latvija
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